
DESCRIPCIÓN:
Nuestro salmón ahumado está procesado según la tradicional técnica del Norte de Europa, y 
ahumado con madera de roble y haya en aceite. Totalmente limpio, sin espinas y muy finamente 
precortado a mano.

INGREDIENTES:
Salmón atlántico ahumado (Salmón atlántico (Salmo salar), sal, azúcares añadidos (sacarosa), 
ahumado con madera de roble y haya) y aceite vegetal de canola. 

INSTRUCCIONES DE USO:
Mantener siempre en congelación a – 18 º C. Descongelar en refrigeración, una vez descongelado, 
no volver a congelar. Ya descongelado en su envase de plástico sin abrir, mantener siempre en 
refrigeración entre 0°C y 3°C por un periodo máximo de 21 días o hasta su fecha de caducidad..

Salmón Atlántico Ahumado 
en aceite

515 g
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